


JAMÓN IBÉRICO
SPANISH CURED HAM 

De Guijuelo, con tostas y tumaca

CECINA DE LEÓN
CECINA FROM LEÓN   

Con picada de frutos secos y
picos de Antequera

TABLA DE QUESOS
CHEESE BOARD  

Selección de quesos nacionales
con dados de membrillo y nueces

EMPANADA ARGENTINA
CREOLE MEAT EMPANADA  
Rellena de tuco con chimichurri

MOLLETE IBÉRICO
IBERIAN HAM MUFFIN  
Jamón Ibérico con tumaca

LANGOSTINOS TIGRE
PRAWN TEMPURA 

En tempura, con mahonesa
de kimchee

CROQUETAS CREMOSAS
HOME-MADE CROQUETTES  

De Jamón Ibérico

ENSALADILLA RUSA
RUSSIAN SALAD 

Con bonito en aceite de oliva

HUEVOS ESTRELLADOS
SCRAMBLE FARM EGGS

Con Jamón Ibérico
 y pimientos de Padrón

MOLLETE DE CALAMARES
SQUID MUFFIN

Con espuma de ali oli y albahaca

QUESO PROVOLONE
PROVOLONE CHEESE   

Con mermelada de tomate y
orégano

HUMUS DE GARBANZOS
CHICKPEA HUMMUS 

Con un toque de albahaca,
chips de verduras y pan de

pita tostado

CHISTORRA DE ARBIZU
SPANISH SPICY SAUSAGE  

A la plancha, con pimientos del
piquillo y tostas de hogaza

NACHOS
Gratinados con queso Cheddar

y  Monterrey Jack, acompañados
de chili con carne, guacamole,

crema agria, pico de gallo y
japaleños encurtidos

MEJILLONES 
MUSSELS  

En escabeche, empacados a
mano “José Peña”

BERBERECHOS 
COCKLES

Al natural, empacados a
mano “José Peña”

ANCHOAS DE SANTOÑA
SANTOÑA ANCHOVIES   

Con tostas, tomate y aceite de
oliva virgen extra

TORTILLA  
Con patata melosa

BAOS COSTILLA IBÉRICA
IBERIAN PORK RIB BAOS

A la barbacoa, hierbas aromáticas
frescas y mayonesa de soja

GUACAMOLE 
Con totopos de maíz para dippear

FAJITAS COCHINITA PIBIL
FAJITAS COCHINITA PIBIL   

De carrillera ibérica
acompañadas de guacamole,
cilantro y cebolla encurtida

RAVIOLI CASEROS
HOMEMADE RAVIOLI 

De pollo y shitake, con salsa
de trufa

SPAGUETTI
SPAGUETTI

Con salsa de tomate, orégano  y
albahaca, pesto rosso o boloñesa

SALMOREJO CORDOBÉS
CORDOBIAN GAZPACHO 

Con huevo y jamón ibérico picado

CALLITOS
CALLITOS

Con un toque Top One

FLOR DE ALCACHOFA   
STIR-FRIED ARTICHOKES  
A la plancha, con AOVE y escamas de sal

HABITAS SALTEADAS  
BABY BROAD BEANS 
Con Jamón Ibérico, crema de patata y huevo poché

VERDURAS EN TEMPURA      

VEGETABLES IN BATTER   
Con espuma de tsuyu no moto

BERENJENAS FRITAS      
FRIED AUBERGINE 
Con miel y hummus

ENSALADA DE BURRATA      
BURRATA SALAD 
Sobre tartar de tomate, judías al dente, pipas de calabaza y pesto
de almendras

TOMATE CON VENTRESCA      
TOMATO SALAD 
Aliñado con AOVE, ventresca de bonito y cebolleta

ENSALADA DE POLLO             
CHICKEN SALAD
Mézclum de lechugas, tomate confitado, croutons, perlas de
mozarella y aliño dulce de mostaza

ENSALADA DE ESPINACAS      
SPINACH SALAD 
Con queso de cabra fresco La Vera,  cherry, pasas y piñones

C U C H A R A
WOK DE POLLO
CHICKEN WOK 

Wok de noodles con pollo
y verduritas

ESPAGUETTI
DE CALABACÍN

ZUCCHINI NOODLES
Al pesto

PA STAL ATA S

C A S UA L  F O O D

H U E RT O

E N S A L A DA S



STEAK TARTARE 
De solomillo de añojo con tostaditas

HAMBURGUESA TOP ONE
TOP ONE BURGER

100% carne de vacuno con pan
brioche, queso, tomate, pepinillo,
cebolla crujiente, bacon y lechuga

LAS 3 MINI
MINI BURGERS

3 mini hamburguesas con queso y
cebolla caramelizada, servidas

con patatas rústicas

TARTAR DE SALMÓN
SALMON TARTARE 

Con aguacate, cebolla china,
huevas de tobiko, mayonesa
de kimchee y aceite de trufa

TARTAR DE ATÚN
TUNA TARTARE 

Con aguacate, nuestro aliño
y algas tohsaka

PULPO A LA GALLEGA
OCTOPUS FROM GALICIA 

Sobre puré de patata rota al
aceite de oliva virgen extra

CHIPIRONES
SQUIDS 

Con cebolla caramelizada

CEVICHE DE LUBINA
SEABASS CEVICHE 

Zumo de lima, kimchee, cilantro,
cebolla, pimientos, tomate rosa

y chips de yuca

TACO DE ATÚN ROJO
FILLET RED TUNA

Con verduras a la plancha

MERLUZA A LA PLANCHA
GRILLED HAKE 

Con falso risotto de puntalette,
trigueros, setas y trufa

CALAMARES
FRIED SQUID

Calamares fritos con espuma
de ali oli

SOLOMILLO DE AÑOJO
TENDERLOIN STEAK 

220 GR, servido con verduras a 
la plancha

TACO DE ENTRECOTTE
ENTRECOTE

Con patatas fritas

COSTILLAS IBÉRICAS BBQ
SPARE RIBS

De cerdo ibérico extra tierno,
con patatas fritas y verduras

a la plancha

MILANESA DE TERNERA                   

BEEF MILANESE 
Filete de ternera blanca empanado y servido con patatas fritas

NAPOLITANA DE TERNERA             

NAPOLITAN BEEF MILANESE
Filete de ternera blanca empanado, gratinado al horno con jamón
cocido, queso, salsa de tomate y orégano y servido con patatas fritas

PIZZA IBÉRICA           
IBERIAN PORK HAM
Salsa de tomate, jamón ibérico, mozarella y rúcula

PIZZA VEGETAL           
VEGETABLE
Salsa de tomate, mozarella y verduras a la plancha

C A R N E S

M I L A N E S A S

P I Z Z A

P E S C A D O S

Cobramos en Efectivo, Mastercard y VISA. No podemos garantizar disponer de cambio de billetes de 200€ y 500€. Por favor, consulte previamente.  
Consulta al personal de Sala si tienes alguna alergia o intolerancia. Pídenos el listado de Alérgenos. 

SECRETO CERDO IBÉRICO
IBERIAN ACORN-FD LEAN 

Con mojo rojo y patatas
deluxe

CARPACCIO DE BUEY
BEEF CARPACCIO

Con paté de trufa, lascas de
parmesano y rúcula

VACÍO DE TERNERA
FLAP MEAT

Con patatas fritas

SOLOMILLO PERIGORD
BEEF TENDERLOIN IN

PERIGORD SAUCE
Solomillo de vaca con salsa  
Perigord y wok de verduras

CARRILLERAS DE TERNERA
HONEY BEEF CHEEKS 

Con crema de patata trufada y 
espárragos trigueros

CACHOPO DE POLLO
CACHOPO CHICKEN 
Con jamón y pimiento

MILANESA DE POLLO           
CHICKEN MILANESE
Filete de pollo empanado y servido con patatas fritas

NAPOLITANA DE POLLO        

NAPOLITAN CHICKEN MILANESE 
Filete de pollo empanado, gratinado al horno con jamón cocido, queso,
salsa de tomate y orégano y servido con patatas fritas

PIZZA DE POLLO           
GRILLED CHICKEN
Con pollo braseado, salsa barbacoa, cebolla caramelizada y mozarella

PIZZA MARGARITA          

MARGARITA 
Salsa napolitana, mozarella y tomate pomodoro

TU PROPIA PIZZA           

YOUR OWN PIZZA
Salsa de tomate y hasta 3 ingredientes que tú elijas

C A R N E S

M I L A N E S A S

P I Z Z A

P E S C A D O S

PAN Y APERITIVO. PAN SIN GLUTEN. 

P I Z Z A S  A R T E S A N A S
I N G R E D I E N T E S  1 0 0 %  N A T U R A L E S



c TopOneByWorkshop  f @toponebyworkshop   d @grupodelcacique     |     RESERVAS / www.delcacique.es 

De Lunes a Viernes, de 13:00 a 16:00 horas.
Entrante, segundo y postre o café a elegir.

CACHOPO DE POLLO / con 
jamón y pimiento

MERLUZA A LA BRASA / con 
verduras a la parrilla

CEVICHE DE LUBINA / zumo de 
lima, kimchee, cilantro, cebolla, 

pimientos, tomate rosa y chips de 
yuca

VACÍO DE TERNERA / con 
patatas fritas

S E G U N D O S

MILANESA DE POLLO / filete de 
pollo empanado y servido con 

patatas fritas

PESCADO DEL DÍA / cada día un 
pescado diferente según mercado

TARTAR DE SALMÓN / con 
aguacate, cebolla china, huevas de 

tobiko, mayonesa de kimchee y 
aceite de trufa

HAMBURGUESA TOP ONE / 
100% carne de vacuno, con pan de 
brioche, tomate, cebolla crujiente, 
pepinillo, queso, bacon y lechuga

S E G U N D O S

TARTA DEL DÍA / diferentes tartas 
elaboradas cada día

FRUTA PREPARADA / con fruta de 
temporada

P O S T R E  O  C A F É

WOK DE VERDURA / wok de 
noodles con verduritas

CUCHARA DEL DÍA / cada día 
preparamos un plato diferente

ENSALADA DE POLLO / mézclum 
de lechugas, tomate confitado, 

croutons, perlas de mozarella y aliño 
dulce de mostaza

·
CROQUETAS CREMOSAS / de 

Jamón Ibérico (4 uds.)

E N T R A N T E S

M E N Ú S  E J E C U T I V O S

R E S TA U R A N T E S  M A D R I D


